
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

NOS IDEES CADEAUX 

NOS DEPOSITAIRES 
  

Retrouvez le Champagne HUMBLOT près de chez vous dans un de nos dépôts, sans frais de port : 
  

06110 LE CANNET - 06 79 14 39 23 
06190 ROQUEBRUNE CAP MARTIN - 06 11 69 05 01 
10000 TROYES - 06 62 76 82 72 
13570 NOVES - 06 10 56 08 03 
16720 SAINT MEME LES CARRIERES - 06 16 74 73 35 
21220 CHAMBOEUF - 06 12 37 98 66 
31600 EAUNES - 06 60 06 37 69 
33440 SAINT LOUIS DE MONTFERRAND - 06 60 07 73 41 
33570 LUSSAC - 06 74 90 58 59 
33590 JAU DIGNAC ET LOIRAC - 06 60 07 73 41 
34980 SAINT GELY DU FESC - 06 84 43 92 67 
35290 SAINT MÉEN LE GRAND - 06 75 06 35 34 
35850 ROMILLE - 06 45 63 93 83 
38450 VIF - 06 86 46 77 15 
77700 CHESSY - 06 11 37 59 99 
 
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, sachez consommer avec modération. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, sachez apprécier avec modération 

  

TARIFS 

SCEV LES VIGNES D’ISOLINE 
7 Ruelle Jeanne – 10360 VERPILLIERES SUR OURCE 
Tel : 06 84 43 92 67 – www.champagne-humblot.fr 

Email : champagnehumblot@gmail.com 
R 30142 – 01  -  TVA INTRACOM : FR 47 540 091 485  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

VOTRE BON DE COMMANDE 
  
  

NOM : .................................................. PRENOM : ................................................................  

ADRESSE :...............................................................................................................................  

 ...............................................................................................................................................  

CODE POSTAL :..................................... VILLE : .......................................................................  

TEL : .......................................................................................................................................  

EMAIL : ...................................................................................................................................  

Cuvées Prix unitaire TTC Quantité Prix total TTC 

  

Bouteille Brut Réserve 
  

16.90 € 
    

  

Bouteille Brut Rosé 
  

19.80 € 
    

  

Bouteille Extra Brut 
  

19.80 € 
    

  

Bouteille 6ème Sens 
  

22.50 € 
    

  

Bouteille Cuvée 77 
  

24.00 € 
    

Participation aux frais 
de port en France 

métropolitaine 

 
    

  

Total 
  

      

Nos bouteilles sont colisées en caisses de 6 bouteilles Brut Réserve, 6 bouteilles Rosé, 6 bouteilles Extra Brut, 
6 bouteilles Cuvée 6eme sens, 6 bouteilles Cuvée 77 
Tarifs valables pour toute la France, dans la limite des stocks disponibles. 
  

Nb 
bts 

6 12 18 24 30 36 42 48 54 60 

Frais 
port 

18.00€ 32.00€ 37.00€ 41.00€ 51.00€ 57.00€ 58.00€ 63.00€ 65.00€ 68.00€ 

 

DATE DE LA COMMANDE :......................................................................................................  
SIGNATURE : 
  
  
 
 
  
 

Toute commande devra être signée et sous-entend l’acceptation de nos conditions de vente.  
Elle devra être envoyée accompagnée du règlement 

100% Pinot noir. 
Sa robe rosée, 

particulièrement 

soutenue, confirme ses 

arômes de fruits rouges 

et de fruits des bois. 

  Brut Rosé Assemblage de 85% de 
Pinot noir et de 15% de 
Chardonnay. 
Vin aux reflets d’or. Cette 

dominante de pinot noir 

est sublimée par une 

subtile note de 

Chardonnay. 

Brut Réserve 

Assemblage de 80% de 
Pinot noir et de 20% de 
Chardonnay. 
Il ne reçoit qu’une faible 
adjonction de sucre au 
dégorgement. Senteurs 
biscuitées, nez fin et 
profond. 
  

  

  Extra Brut 

Assemblage de 70% de Pinot 
noir et de 30% de Chardonnay. 
Cette cuvée issue de nos 

meilleures sélections est un vin 

puissant. Nez marqué par les 

fleurs blanches. 

SOIXANTE 
DIX SEPT 

100% de Pinot noir. 
La rareté et l’élégance 

extrême de l’œil de perdrix, 

rafraichie par un dosage 

léger. Un blanc de noirs tout 

en velours. 

6ᵉ SENS 

Merci à Gérald d’avoir si bien su imposer sa chance et oser  
Merci à Jean, sans qui rien n’aurait été possible 


