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RETOUR CLIENTS

D a n s  u n  c a d r e  c h a l e u r e u x ,  e n t r e  L y o n  &  V i e n n e ,  L ' A r t i z a n a l e  v o u s   a c c u e i l l e

p o u r  o r g a n i s e r  v o s  é v é n e m e n t s  p r o f e s s i o n n e l s  d a n s  u n  e n v i r o n n e m e n t  p r o p i c e

a u x  é c h a n g e s  e t  à  l a  c o n v i v i a l i t é .

A v e c  s e s  2 8 0  m ²  d ' e s p a c e s  m o d u l a b l e s ,  n o t r e  s a l l e  p e u t  r e c e v o i r  j u s q u ' à  1 7 0

p e r s o n n e s  t o u t  e n  o f f r a n t  d e s  c o n f i g u r a t i o n s  a d a p t é e s  à  v o s  b e s o i n s .  

Q u e  v o u s  o r g a n i s i e z  u n  s é m i n a i r e ,  u n e  r é u n i o n ,  u n e  j o u r n é e  d ' é t u d e ,  u n

c o c k t a i l  d ' e n t r e p r i s e ,  u n  l a n c e m e n t  d e  p r o d u i t  o u  t o u t  a u t r e  é v é n e m e n t

p r o f e s s i o n n e l ,  n o t r e  s a l l e  s ' a d a p t e  à  v o s  o b j e c t i f s  e t  f a v o r i s e  l e  c o n f o r t  d e  v o s

c o l l a b o r a t e u r s  e t  i n v i t é s .

À  l ' e x t é r i e u r ,  p r o f i t e z  d ' u n e  t e r r a s s e  o m b r a g é e ,  i d é a l e  p o u r  v o s  p a u s e s ,

c o c k t a i l s  o u  t e m p s  d e  n e t w o r k i n g .

U n  s a l o n  p r i v a t i f  d e  2 0  m ²  c o m p l è t e  l e s  e s p a c e s  e t  s ' a d a p t e  à  v o s  b e s o i n s  :

s o u s - c o m m i s s i o n ,  e s p a c e  i n t e r v e n a n t s  o u  b u r e a u  d ' o r g a n i s a t i o n .

M o b i l i e r ,  a c c o m p a g n e m e n t  e t  c o n s e i l s  :  n o u s  m e t t o n s  n o t r e  s a v o i r - f a i r e  a u

s e r v i c e  d e  v o t r e  é v é n e m e n t .  

UN LIEU DE RÉCEPTION PENSÉ POURUN LIEU DE RÉCEPTION PENSÉ POUR

LA RÉUSSITE DE VOS ÉVÉNEMENTSLA RÉUSSITE DE VOS ÉVÉNEMENTS

UN LIEU DE RÉCEPTION PENSÉ POUR
LA RÉUSSITE DE VOS ÉVÉNEMENTS





Une organisation simplifiée
Privatisation exclusive du lieu

Un interlocuteur unique pour vous accompagner de la préparation au

déroulement de votre événement

Installation des espaces selon vos objectifs et le format de votre

manifestation

Ménage inclus avant et après l’événement

Une expérience professionnelle en toute sérénité
Amplitude horaire adaptée à vos contraintes d'organisation 

Libre choix de vos prestataires

Un référent sur place le jour J pour coordonner les intervenants et

assurer le bon déroulement de votre événement

Une restauration adaptée à vos envies
Notre service traiteur est à votre disposition pour une expérience

complète

Une solution complète réunissant lieu, organisation et restauration

L’ART DE RECEVOIRL’ART DE RECEVOIR  L’ART DE RECEVOIR 
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P L A N  D E S  E S P A C E S

Cuisine

Wc Bar

salon

Salle réception
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COCKTAIL
Jusqu’à 170 personnes

PLÉNIÈRE
Complète : Jusqu’à 170 personnes
Avec espace repas : 110 personnes

TABLES  RONDES
Complète : Jusqu’à 150 personnes

Avec piste de danse : 120 personnes

TABLES  RECTANGLES
Complète : Jusqu’à 150 personnes

Avec piste de danse : 120 personnes

FORMAT U
Jusqu’à 60 personnes

CABARET
Complète : Jusqu’à 80 personnes

Avec piste de danse : 60 personnes



D e  1 8 h  à  0 1 h

l o c a t i o n  d e  8 h  à  1 8 h
7 5 0  €

b a s e  8 0  p e r s o n n e s

B a s e  8 0  p e r s o n n e s

1 1 0 0  €

6 6  € / P E R S

1 7  € / P E R S

D e s  h o r a i r e s  p r é c i s e s  ?
S U R  D E V I S

UN LIEU PENSÉ POUR VOS ÉVÉNEMENTS PROFESSIONNELSUN LIEU PENSÉ POUR VOS ÉVÉNEMENTS PROFESSIONNELSUN LIEU PENSÉ POUR VOS ÉVÉNEMENTS PROFESSIONNELS

S O I R É E

Chiffrage indicatif sur la base de 80 participants
Tarif HT - Saison 2026
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J O U R N É E

J O U R N É E  D ’ É T U D E

½  J O U R N É E

S U R  M E S U R E





MOBILIER INCLUS
Tables rondes (8 à 10 personnes)

Tables rectangulaires 
Chaises 

Manges-debout
Buffets

ESPACE TRAITEUR
Cuisine professionnelle équipée 

(plonge, four, plaques, réfrigération, machine
glaçons)

Tables de service et buffets

EXTÉRIEURS
Terrasse ombragée  

Mobilier adapté (tables hautes, assises)
Environnement verdoyant

ACCÈS & LOGISTIQUE
Accès direct pour livraison

Stationnement gratuit 80 places
Accès PMR

SON & LUMIÈRES
Système de sonorisation complet

Table de mixage
Jeux de lumières

Vidéoprojecteur avec écran
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NOTRE CARTE TRAITEURNOTRE CARTE TRAITEURNOTRE CARTE TRAITEUR
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P E T I T  D É J E U N E R

8 , 5 0 €

BIEN DÉMARRER LA JOURNÉE

2  mini-viennoiseries par personne
Jus de fruit, eaux plates &

gazeuses, thé, café

P A U S E  G O U R M A N D E

6 , 5 0 €

L ’HEURE DU GOÛTER

3 mignardises sucrées par personne
Jus de fruit, eaux plates &

gazeuses, thé, café

A C C U E I L  B O I S S O N S

4 , 5 0 €

POUR SE RAFRAÎCHIR

Jus de fruit, eaux plates &
gazeuses, thé, café

LES PAUSES

Prix HT par personne - à discrétion sur la ½ journée



P L A T  &  D E S S E R T

1 9 , 0 0 €

Viande ou poisson selon arrivage
Dessert au choix

E N T R É E ,  P L A T  &
D E S S E R T

2 3 , 0 0 €

Salade de saison
Viande ou poisson selon arrivage

Dessert au choix

P L A T

1 6 , 5 0 €

Viande ou poisson selon
arrivage

MENU DU MARCHÉ

En semaine uniquement - Prix HT par personne



8  P I È C E S  -  1 3 , 6 0 €

LE COCKTAIL

POUR L ’APÉRIT IF  

1 2  P I È C E S  -  1 9 , 8 0 €
APÉRIT IF  LONG

1 5  P I È C E S  -  2 3 , 5 5 €
COCKTAIL  DÉJEUNATOIRE

1 8  P I È C E S  -  2 7 , 0 0 €
COCKTAIL  D INATOIRE

13 recettes salées & 2 sucrées

14 recettes salées & 4 sucrées

Prix HT par personne - Min 20 personnes

12 recettes salées

8 recettes salées



V I N

8 , 5 0 €

¼ vin rouge, blanc ou rosé 
½ bouteille eaux plates & gazeuses

1 café

CHAMPAGNE

1 2 , 0 0 €

1 coupe de Champagne
¼ vin rouge, blanc ou rosé 

½ bouteille eaux plates & gazeuses
1 café

SOF T

3 , 5 0 €

½ bouteille eaux plates &
gazeuses

1 café

LES FORFAITS BOISSONS

Prix HT par personne
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0 6  5 0  7 2  2 3  7 3
L A R T I Z A N A L E @ G M A I L . C O M

W W W . L A R T I Z A N A L E . F R

1 9 3  R O U T E  D E  C A N C A N N E
Z A  D U  R E M O U L O N

3 8 7 8 0  P O N T - É V Ê Q U E
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