L’Haliotis

Menu groupes et entreprises

ENTREE

Foie gras de canard mi-cuit, confit d'oignons,
brioche toastée

* % %

PLAT

Filet de daurade, risotto de butternut, langoustine rotie,
essence de crustacés

ou

Pavé de veau réti, salade de pousses d'épinards au beurre
noisette, gnocchis et jus court aux chataignes

* % %

DESSSERT

Bache a la ganache Guanaja, meringue bralée,
gel de framboise

49€ / personne

Eau, boisson chaude et forfait vin
(1 verre par personne) inclus.




