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-NOTRE HISTOIRE-

Création de
l’entreprise Hervé

Demeules

1997
1999

Naissance
de Ludivine

2002
Naissance
de Emilien

2003
Embauche

du 1er salarié



2013
Accueil du

1er apprenti

2020
Arrivée de Ludivine

dans l’entreprise

2023
Création de la SARL
Maison Demeules et
déménagement des

locaux



-NOTRE SAVOIR FAIRE-

Façonnage à la main dans notre atelier
de Saint-André-sur-Cailly.

L'artisanat au cœur de notre production.

Des ingrédients d'exception, sourcés
localement quand cela est possible.



-NOS ENGAGEMENTS-

Du chocolat sans
OGM et sans huile

de palme

100% pur beurre
de Cacao

Qui favorisent un impact
positif sur le plan social

et environnemental
Une fabrication artisanale 



-NOS CLIENTS ET COLLABORATEURS-

LES PARTICULIERS

Dans notre boutique à Saint André sur Cailly

 ou via les magasins

ou le réseau de vente  



-NOS CLIENTS ET COLLABORATEURS-

LES PROFESSIONNELS

Boulangeries pâtisseries

Epiceries fines et commerces locaux

Comité d’entreprise

Chefs d’entreprises

Produits bruts conditionnés en kilo

Produits emballés en gros

Produits pré-préparés ou sur mesure



EXEMPLE DE PRODUITS SUR MESURE



-POURQUOI OFFRIR DES CHOCOLATS ?-

Pour remercier vos collaborateurs

Pour fidéliser vos clients

Pour renforcer les liens avec vos partenaires



-QUOI OFFRIR ?-

LES BALLOTINS LES SACHETS LES TABLETTES



-QUAND LES OFFRIR ?-

Pour Noël ou les fêtes de fin d’années

Pour Pâques 

Pour des évènements internes à l’entreprise

Pour des salons professionnels

Pour des réunions inter-professionnels



-MERCI POUR VOTRE ATTENTION--MERCI POUR VOTRE ATTENTION-


